
VIP
кейтеринг



КАНАПЕ / CANAPES 

Черноморская устрица с огурцом и икрой томатов 
Black Sea oyster with cucumber and caviar of tomatoes 

80 г 950 ₽ 

Устрица с соусом из лука шалот и винного уксуса 
Oyster with shallots and wine vinegar sauce 

80 г 950 ₽ 

Устрица с каперсами и зеленым маслом 
Oyster with capers and green oil 

95 г 950 ₽ 

Сырный трюфель с грушей 
Truffle Cheese with Pear 

14 г 120 ₽ 

Блинчик с молодым сыром и красной икрой 
Pancake with fresh cheese and red caviar 

15 г 160 ₽ 

Блинчики с сыром Филадельфия и семгой 
Pancakes with cheese Philadelphia and salmon 

25 г 230 ₽ 

Микс салата с морскими водорослями и горчичной заправкой 
Mix of salad with seaweed and mustard dressing 

30 г 85 ₽ 

Груша со свеклой, молодым сыром и соусом Наршараб 
Pear with beets, young cheese and narsharab sauce 

17 г 65 ₽ 

Мини-брускетта со свежими томатами, травами и бальзамиком 
Mini brusquet with fresh tomatoes, herbs and balsamic 

25 г 65 ₽ 

Мини-брускетта с ростбифом и вялеными томатами и зернами горчицы 
Mini bruschets with roast beef, sun dried tomatoes and mustard seeds 

25 г 180 ₽ 

Мини-брускетта с крабом, авокадо и соусом манго 
Mini brusquette with crab, avocado and mango sauce 

25 г 450 ₽ 

Мини-брускетта со слабосоленой семгой и молодым сыром 
Mini bruschettes with slightly salted salmon and young cheese 

30 г 180 ₽ 



 

 

 

 

  

Гриссини с Прошуто ди Парма 
Grissini with Proshuto di Parma 
 

12 г 65 ₽ 

Окорок Парма с дыней 
Parma ham with melon 
 

20 г 85 ₽ 

Овощное крудите с сырным соусом  
Crudites of fresh vegetables with cheese sauce 
 

80/50 г 260 ₽ 

Севиче из тигровой креветки с соусом Понзу 
Tiger shrimps ceviche with "ponzu" sauce 
 

17 г 180 ₽ 

Валован с красной икрой и сливочным маслом 
Vol-au-Vents with red caviar and butter 
 

15 г 180 ₽ 

Профитроль с запеченным ростбифом  
Profiterole with baked roast beef 
 

40 г 250 ₽ 

Паштет из скумбрии на бородинском хлебе  
Mackerel pate on Borodino bread 
 

20 г 65 ₽ 

Сельдь с яйцом и красным луком на бородинском хлебе 
Herring with egg and red onion on Borodino bread 
 

30 г 65 ₽ 

Инжир с копченой уткой и зеленым луком 
Fig with smoked duck and green onion 
 

18 г 65 ₽ 

Хамса фаршированная картофельным пюре 
Hamsa stuffed with mashed potatoes 
 

20 г 65 ₽ 

Гаспачо с тар-таром из овощей 
Gazpacho with tar-tar from vegetables 
 

50 г 65 ₽ 



 

  

Канапе с сыром Мааздам 
Canape with cheese Maazdam 
 

50 г 65 ₽ 

Канапе с сыром Камамбер и ягодами 
Canape with Camembert cheese and berries 
 

18 г 180 ₽ 

Канапе со свеклой и ежевикой 
Canape with beets and blackberries 
 

14 г 65 ₽ 

Моцарелла с соусом Песто и помидором Черри 
Mozzarella with Pesto sauce and Cherry tomato 
 

20 г 85 ₽ 

Канапе из ягод и фруктов 
Fruit canapes 
 

50 г 120 ₽ 

Пирожки слоеные с капустой 
Pies with cabbage (puff pastry) 
 

30 г 65 ₽ 

Пирожки слоеные с мясом 
Meat pies (puff pastry) 
 

30 г 65 ₽ 

Пирожки сдобные с капустой 
Pies with cabbage (sweet dough) 
 

30 г 65 ₽ 

Пирожки сдобные с мясом 
Meat pies (sweet dough) 
 

30 г 65 ₽ 

Пирожки сдобные с яйцом и луком 
Pies with eggs and onions (sweet dough) 
 

30 г 65 ₽ 

Пирожки сдобные с семгой и рисом 
Pies with  salmon and rice (sweet dough) 

30 г 65 ₽ 



ГОРЯЧИЕ МИНИ-ЗАКУСКИ / HOT APPETIZERS 
 
 
 
 
 
 
 

 

  

Тигровая креветка в темпуре с Кисло-сладким соусом 
Tiger shrimp in tempura with sweet and sour sauce 

25 г 220 ₽ 

Жареный сыр Сулугуни с луковым конфитюром 
Fried cheese "suluguni" with onion confiture 

30 г 65 ₽ 

Гребешки с соусом Сальса-верде 
Scallops with Salsa Verde sauce 

20/10 г 520 ₽ 

Осьминог с молодым картофелем и копченой паприкой 
Octopus with young potatoes and smoked paprika 

20 г 180 ₽ 

Семга, запеченная с кунжутом и соусом Терияки 
Salmon baked with sesame and teriyaki sauce 

20 г 220 ₽ 

Копчёный палтус с каперсами и томатами черри 
Smoked halibut with capers and cherry tomatoes 

15 г 180 ₽ 

Утиное филе с грушей и кремом из сыра Рокфор 
Duck fillet with pear and cream from "roquefort" cheese 

14 г 65 ₽ 

Самосы из теста «фило» с овощным рататуем 
Samosa with vegetable ratatouille 

34 г 85 ₽ 

Самосы из теста «фило» с грибами и курицей 
Samosa with mushrooms and chicken 

34 г 160 ₽ 

Самосы из теста «фило» с говядиной, овощами и зеленью 
Samosa with beef and vegetables 

34 г 160 ₽ 

Самосы из теста «фило» с морепродуктами, острым перцем и кинзой 
Samosa with seafood, hot pepper and cilantro 

34 г 310 ₽ 



АССОРТИМЕНТ МИНИ-ДЕСЕРТОВ / MINI DESSERTS 
 

 

  
Трубочка с вареной сгущенкой 
Tube with condensed milk 

30 г 60 ₽ 

Орешек со сгущенным молоком 
Pastry “Nut with condensed milk” 

20 г 60 ₽ 

Мини-пирожное итальянская 
меренга 
Mini pastry Italian meringue  

18 г 60 ₽ 

Тарталетка с заварным кремом, 
фруктами и ягодами 
Tartlet with custard, fruit and 
berries 

20 г 60 ₽ 

Мини-эклер 
Mini eclair 

50 г 85 ₽ 

Мини-пирожное "Опера" 
Mini-cake "Opera" 

50 г 160 ₽ 

Мини-пирожное "Пьемонт" 
Mini-pastry "Piedmont" 

50 г 160 ₽ 

Мини-пирожное "Шоколадно-
ежевичное" 
Mini-cake "Chocolate-blackberry" 

55 г 180 ₽ 

Мини-шоколадный шантильи 
Mini chocolate chantilly 

60 г 180 ₽ 

Имбирно-манговое пирожное 
Mini cake ginger-mango 

55 г 180 ₽ 

Мини-пирожное «Птичье молоко» 
Mini cake «Pigeon milk» 

40 г 130 ₽ 

Мини-пирожное «Наполеон» 
Mini cake Napoleon 

50 г 160 ₽ 

Мини-пирожное «Медовое» 
Mini honey cake 

50 г 85 ₽ 

Фруктовый зефир 1шт. 
Fruit zephir 

20 г 60 ₽ 

Мини-десерт «Панна-Котта» 
Mini-dessert «Panna-Cotta» 

80 г 260 ₽ 

Печенье макарон в ассортименте 
French macaron 

22 г 60 ₽ 

Мини-десерт «Павлова» 
Mini «Pavlova» 

28 г 85 ₽ 



 

СВОДНОЕ БАНКЕТНОЕ МЕНЮ / CONSOLIDATED BANQUET MENU 

ЗАКУСКИ / APPETIZERS 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Сырное плато: Шевр, Камембер, Рокфор,  
Пармиджано Реджано, подается с виноградом, курагой, грецкими орехами и 
медом 
Cheese plateau: Chevre, Camembert, Roquefort, Parmigiano Reggiano,  
served with grapes, dried apricots, walnuts and honey 

125/150 г 1 100 ₽ 

Ассорти местных сыров: домашний, адыгейский, копченый и сыр Чечел, 
подается с виноградом и курагой 
Assorted local cheeses: homemade, Adyghe, smoked and Chechel cheese,  
served with grapes and dried apricots 

175/125 г 550 ₽ 

Черноморская устрица с огурцом и икрой томатов 
Black Sea oyster with cucumber and tomato caviar 

80 г 800 ₽ 

Семга собственного посола с гречневыми блинами и лососевой икрой 
Salmon's own ambassador to the buckwheat pancakes and salmon caviar 

60/60/25 г 1 100 ₽ 

Семга слабосоленая на бородинском хлебе с муссом из молодого сыра 
Salmon slightly salted on Borodino bread with a young cheese mousse 

150 г 600 ₽ 

Ассорти рыбное с копченым угрем, малосольной форелью и слабосоленой 
семгой 
Assorted fish with smoked eel, lightly salted trout and salted salmon 

150/25 г 1 200 ₽ 

Ассорти рыбное полное с копченым угрем, малосольной форелью, 
слабосоленой семгой и осетровым балыком 
Assorted fish with smoked eel, lightly salted trout, salted salmon  
and sturgeon balyk 

200/25 г 2 500 ₽ 



 

 

 

 

 

 

 

  

Тартар из семги с картофельными чипсами 
Tartar salmon with potato chips 

130/60/30 г 1 000 ₽ 

Филе тунца с соусом Сальса-верде и имбирными цукатами 
Tuna fillet with Salsa Verde sauce and ginger candied fruits 

140 г 750 ₽ 

Сельдь с отварным картофелем и красным луком 
Herring with boiled potatoes and red onions 

100/130 г 350 ₽ 

Паштет из скумбрии горячего копчения с мармеладом из шампанского 
Hot smoked mackerel pate with marmalade of champagne 

90 г 300 ₽ 

Фермерское сало трех видов с чесночными гренками 
Farmer's fat of three kinds with garlic croutons 

60/60 г 200 ₽ 

Кавказские мясные деликатесы: вяленая бастурма, суджук, копченые куриные 
крылья 
Caucasian meat specialties: dried basturma Sudzhuk, smoked chicken wings 

200 г 620 ₽ 

Ароматная буженина, куриный рулет с курагой и фисташками, отварной говяжий 
язык и ростбиф, приготовленные по домашнему рецепту, подаются с острой 
горчицей и малосольными огурцами 
Fragrant pork, chicken roulade with dried apricots and pistachios, boiled beef tongue 
and roast 

200/20/30 г 750 ₽  

Карпаччо из говядины с рукколой и трюфельным маслом 
Beef carpaccio with arugula and truffle oil 

140 г 620 ₽ 

Говяжий тар-тар с устричным соусом и кремом из брынзы 
Beef tartar with oyster sauce and cream from brynza 

150/40 г 620 ₽ 

Блинчики из гречневой муки 3 шт в порции 
Pancakes made of buckwheat flour 3 pcs in a serving 

100 г 100 ₽ 

Ассорти из традиционных солений: малосольные огурцы, соленые помидоры, 
квашеная капуста 
Traditional pickles from salted cucumbers, pickled tomatoes and sauerkraut 

300 г 220 ₽ 

Свадьба молодого сыра с грушей под вуалью из свеклы 
Young Cheese with Pears under the Beetroot Veil with Narsharab Sauce 

165 г 300 ₽ 

Кабачковая икра с гренками из белого хлеба 
Vegetable Marrow Paste with Toast 

100/30 г 150 ₽ 

Баклажаны запеченные с соусом Сациви и гранатом 
Eggplants baked with Satsivi sauce and pomegranate 

290 г 520 ₽ 

Долма 
Grape leaves rolls stuffed with ground beef 

190/50 г 420 ₽ 

Ассорти из свежих овощей и зелени 
Assorted fresh vegetables and herbs 

300 г 350 ₽ 

Грузди соленые с луком, брусникой, ароматным маслом и сметаной 
Pickled Milk Mushrooms with Onion, Cranberries, Fragrant Oil and Sour Cream 

100/40 г 180 ₽ 



САЛАТЫ / SALADS 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Помидоры разных сортов с сыром 
Буррата   
Tomatoes with Burrata Cheese 

260 г 750 ₽ 

Камчатский краб с авокадо, листьями 
салата и соусом манго 
Kamchatka crab with avocado, lettuce 
and mango sauce 

160 г 1 750 ₽ 

Салат с копченым угрем, авокадо, 
киноа, цукини и пармезаном 
Salad with smoked eel, avocado, 
cinnamon, zucchini and parmesan 

300 г 850 ₽ 

Кальмары с молодым картофелем, 
огурцами и зернами граната 
Squid with young potatoes, cucumbers 
and pomegranate seeds 

220 г 500 ₽ 

Листья салата «Романо» с креветками 
и заправкой из анчоусов 
Salad leaves "Romano" with shrimps and 
anchovy dressing 

200 г 1 200 ₽ 

Теплый салат из креветок, гребешков 
и мидий с листьями салата 
Warm salad from shrimps, scallops and 
mussels with lettuce leaves 

300 г 2 190 ₽ 

Салат с осьминогом, томатами, 
оливками и красным луком 
Salad with octopus, tomatoes, olives and 
red onions 

260 г 1 800 ₽ 

Салат с осьминогом, картофелем, 
сельдереем и сметаной 
Salad with octopus, potatoes, celery and 
sour cream 

300 г 1 750 ₽ 

Руккола с авокадо и тигровыми 
креветками 
Rucola with avocado and tiger shrimps 

170 г 1 300 ₽ 

Семга на пару с огурцом, сельдереем, 
яблоком, красной икрой и соусом 
Мацони 
Salmon steamed with cucumber, celery, 
apple, red caviar and matzoni sauce 

290 г 900 ₽ 

Куриная печень с маринованным 
фенхелем, яйцом и апельсиновым 
соусом 
Chicken liver with pickled fennel, egg 
and orange sauce 

220 г 420 ₽ 

Теплый салат с куриной печенью, 
фламбированной коньяком, с белыми 
грибами, горчичным соусом и 
бальзамическим уксусом  
Warm salad with chicken 
liver, flaming brandy with 
mushrooms, mustard sauce and balsamic 
vinegar 

160 г 600 ₽ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Копченая утка с грушей, 
горгонзолой, ягодами и 
горчичными зернами 
Smoked duck with pear, 
gorgonzola, berries and mustard 
grains 

220 г 850 ₽ 

Листья салата «Романо» с 
куриным филе и заправкой из 
анчоусов 
Lettuce leaves "Romano" with 
chicken fillet and anchovy dressing 

200 г 500 ₽ 

Салат с языком, жареными 
грибами, овощами, сметаной и 
зернами граната 
Salad with beef tongue, fried 
mushrooms, vegetables, sour cream 
and pomegranate seeds 

265 г 550 ₽ 

Оливье с отварным языком и 
перепелиным яйцом 
Olivier with boiled beef tongue and 
quail egg 

240 г 450 ₽ 

Салат «Кавказ» с говядиной, 
помидором, огурцом, красным 
луком и реганом 
Warm Salad of Beef with 
Vegetables, Red Onions and 
Cilantro 

290 г 740 ₽ 

Теплый салат из жареной говядины 
и свежих овощей, подается с 
соевым соусом и кунжутом  
Warm salad of roast beef and fresh 
vegetables served with soy sauce and 
sesame seeds 

310 г 1 100 ₽ 

Салатный микс с морскими 
водорослями, горчичной заправкой 
и кедровыми орехами 
Mixed Salad with Sea Weeds, 
Mustard Dressing and Pine Nuts 

150 г 400 ₽ 

Салат из красного редиса со 
свежими огурцами и сметаной 
Red radish salad with fresh cucumber 
and sour cream 

285 г 300 ₽ 

Салат из свежих овощей с сыром 
Фета, заправлен оливковым маслом 
Fresh vegetable salad with feta 
cheese, olive oil 

 

350 г 

600 ₽ 

Салат из помидоров с красным 
луком, оливковым маслом, 
бальзамическим уксусом и 
базиликом  
Tomato salad with red onion, olive 
oil, balsamic vinegar and basil 

240 г 400 ₽ 

Винегрет 
Vinaigrette 

220 г 120 ₽ 



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ / HOT APPETIZERS 
 

Жаренный копченый сулугуни с вареньем из инжира 
Fried smoked suluguni with fig jam 

140/40 г 390 ₽ 

Запеченный сулугуни с шляпками шампиньонов 
Baked suluguni with champignon hats 

220 г 470 ₽ 

Мидии с белым вином, томатами и зеленью 
Mussels with white wine, tomatoes and greens 

550 г 950 ₽ 

Гребешки с сыровяленой ветчиной и облепихой 
Scallops with raw ham and sea-buckthorn 

160 г 2 650 ₽ 

Черный хинкал с морепродуктами, бело-винным соусом с икрой лосося 
Black hinkal with seafood, white wine sauce with salmon caviar 

100/70/10 г 820 ₽ 

Жульен с курицей, грибами и сливочным соусом 
Julienne with chicken, mushrooms and cream sauce 

100/100 г 450 ₽ 

Куриные крылья в остром соусе Барбекю 
Chicken wings in hot barbecue sauce 

250 г 400 ₽ 

Традиционная кулебяка с семгой, крабовым мясом и грибами,  
подается с бело-винным соусом  
Traditional “Kulebyaka” with salmon, crab meat and mushrooms,  
served with white wine sauce 

230/30 г  1900 ₽ 

Хачапури по-имеретински 
Traditional cake with homemade cheese cooked in a wood stove by Caucasian 
recipes 

440 г 440 ₽ 

Осетр в банкетном оформлении 
Sturgeon decorated with vegetables 

1 500 г 11 500 ₽ 

Молодой поросенок в банкетном оформлении 
Piggy decorated with vegetables 

3 000 г 19 800 ₽ 

 

  



СУПЫ / SOUPS 
 

 

 

 

 

 

 

 

  

Рыбный сливочный суп с форелью и мидиями 
Fish creamy soup with trout and mussels 

350 г 750 ₽ 

Горячий томатный суп с морепродуктами и имбирем 
Hot tomato soup with seafood and ginger 

350 г 2 100 ₽ 

Морковный крем-суп с копченым угрем и зеленым луком 
Carrot Cream Soup with Smoked Eel and Green Onion 

300 г 420 ₽ 

Уха с овощами и расстегаем 
Ear with vegetables and pie 

350/30 г 820 ₽ 

Суп-лапша с куриными фрикадельками 
Noodle soup with chicken meatballs 

250/45 г 200 ₽ 

Куриный суп с овощами и домашней лапшой 
Chicken soup with vegetables and homemade noodles 

250/40 г 200 ₽ 

Гороховый суп с куриными крыльями и картофельными чипсами 
Pea soup with chicken wings and potato chips 

300 г 200 ₽ 

Борщ с говядиной и пампушками 
Borsch of Beef Served with Garlic Rolls 

350/40/50 г 350 ₽ 

Солянка мясная с копченостями 
Meat Solyanka with smoked meat, Capers and Black Olives 

300/50 г 650 ₽ 

Суп «Харчо» с рисом и бараньей лопаткой 
“Kharcho” soup with rice and lamb shovel 

400 г 890 ₽ 

Щавелевый суп с яйцом и говядиной 
Sorrel soup with egg and beef 

250/40 г 300 ₽ 

Тыквенный крем-суп на кокосовом молоке 
Pumpkin cream soup with coconut milk 

280 г 300 ₽ 

Суп из сезонных овощей с зеленью 
Seasonal vegetable soup with greens 

300 г 200 ₽ 

Суп из белых грибов, опят и шампиньонов 
Soup with Porcini Mushroom, Honey Agarics and Champignons 

250 г 460 ₽ 

Суп-пюре из шампиньонов 
Champignon cream soup 

250 г 350 ₽ 

Суп гаспачо с авокадо 
Gazpacho soup with avocado 

120/60 г 400 ₽ 

Окрошка с копченой говядиной, говяжьим языком на кефире 
Okroshka with smoked beef, beef tongue and kefir 

350 г 300 ₽ 

Окрошка с копченой говядиной, говяжьим языком на квасе 
Okroshka with smoked beef, beef tongue and kvas 

350 г 300 ₽ 



БЛЮДА ИЗ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТОВ / SEAFOOD AND FISH DISHES 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Креветки, кальмары, гребешки и 
мидии в соусе Сальса 
Shrimp, squid, scallops and mussels in 
salsa sauce 

280 г 2 190 ₽ 

Тигровые креветки в темпуре с 
Кисло-сладким соусом (5 шт) 
Tiger shrimps in tempura with sweet 
and sour sauce (5 pcs) 

125 г 750 ₽ 

Рапаны жаренные с грибами, черным 
рисом и овощами 
Rapa whelks, with fried mushrooms, 
black rice and vegetables 

350 г 600 ₽ 

Рапаны с белыми грибами, 
картофелем, яйцом и зеленым 
маслом 
Rapa Whelk with Porcini, Potato, Egg 
and Green Oil 

300 г 650 ₽  

Рыбная котлета с молодым зеленым 
горошком и соусом Тар-тар 
Fish Cutlet with Fresh Green Peas and 
Tartar Sauce 

135/40/40 г 600 ₽ 

Филе семги, припущенной 
на пару, подается с 
жареными овощами и бело-
винным соусом 
Salmon fillet steamed, served 
with fried vegetables and 
white-wine sauce 

130/100/30/40 г 1 300 ₽  

Филе семги с 
припущенными овощами и 
ванильно-сливочным соусом 
Salmon Fillet with Vegetables 
and Vanilla-cream Sauce 

110/100/40 г 1 200 ₽ 

Филе палтуса с каперсами и 
помидорами черри 
Smoked Halibut with Capers, 
Garlic and Cherry Tomatoes 

110/180 г 1 600 ₽  

Филе трески с черным 
рисом и тыквой 
Cod Fillet with Black Rice 
and Pumpkin 

140/100/80 г 700 ₽ 

Филе речной форели с 
сельдереем и жареным 
луком 
Fillet of river trout with 
celery and fried onions 

100/100/40 г 900 ₽ 



БЛЮДА ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ / MEAT AND POULTRY DISHES 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Утиная нога с корнем сельдерея, зернами 
граната и соусом Наршараб 
Duck Leg with Celery Root, Pomegranate 
Seeds and Narsharab Sauce 

135/250 г 1 050 ₽ 

«Чахохбили»: цыпленок тушеный с овощами 
и специями 
«Chahohby» / chicken, stewed with vegetables 
and spices 

350 г 600 ₽ 

Котлета по-киевски с мандарином и 
картофельным пюре 
Kiev Cutlet with Tangerine and Mashed 
Potatoes 

140/150/20 г 350 ₽ 

Котлета из куриного филе с картофельным 
пюре и томатным соусом 
Chicken Cutlets with Mashed Potatoes and 
Tomato Sauce 

140/150/50 г 350 ₽ 

Буженина с молодым картофелем и 
сливочно-мясным соусом 
Buzhenina with Baby Potatoes and Cream 
Cheese Sauce 

150/150/60 г 500 ₽ 

Бефстроганов с картофельным пюре и 
малосольным огурчиком 
Beef stroganoff with mashed potatoes and 
lightly salted cucumber 

135/150 г 1 200 ₽ 

Стейк из говядины с молодым картофелем, 
корнем сельдерея и мясным соусом 
Beef Steak with Baby potatoes, Celery Root 
and Meat Sauce 

150/100/100 г 1 700 ₽ 

Филе миньон с грибами и тыквой 
Fillet Mignon with Mushrooms and Pumpkin 

150/110/40 г 2 200 ₽ 

Томленые говяжьи щеки с кремом из 
пастернака и овощами 
Stewed Beef Cheeks with Parsnip, Carrot  
and Green Beans 

270/150 г 1 200 ₽ 

Бифштекс из говядины с яйцом, 
картофельным пюре и капустой по-
грузински 
Beefsteak with Egg, Mashed Potatoes and 
Georgian Cabbage 

195/150/40 г 520 ₽ 

Баранина с молодым картофелем, зеленым 
луком и мясным соусом 
Lamb with Young Potatoes, Green Onions 
and Meat Sauce     

120/100/40 г 850 ₽ 

Бараньи язычки с пастернаком и 
облепиховым соусом 
Lamb Tongues with Parsnips and Sea 
Buckthorn Sauce 

120/80/40 г 1 200 ₽ 

«Чакапули»: тушеная баранина с вином и 
зеленью 
«Chakapuli»: stewed lamd with wine and 
herbs 

350 г 1 350 ₽ 



БЛЮДА, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА МАНГАЛЕ / SPECIALTIES FROM 
OPEN WOOD FIRE GRILL 

РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ / FISH AND SEAFOOD 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

МЯСО / MEAT 
  

Тигровые креветки  
Tiger Prawns  

100 г 1 100 ₽ 

Филе норвежской семги 
Fillet of Norwegian Salmon 

100 г 870 ₽ 

Радужная форель  
Rainbow trout 

100 г 400 ₽ 

Черноморская барабуля (по сезону)  
Surmullet Black Sea 

100 г 500 ₽ 

Черноморская кефаль (по сезону)  
The Black Sea mullet 

100 г 400 ₽ 

Черноморская камбала (по сезону)  
The Black Sea plaice  

100 г 1 700 ₽ 

Черноморский сарган (по сезону)  
The Black Sea garfish 

100 г 600 ₽ 

Куриные бедрышки без кости  
Chicken thighs, boneless 

100 г 250 ₽ 

Цыплята-гриль  
Chickens grilled 

100 г 280 ₽ 

Свиная шея  
Pork neck 

100 г 350 ₽ 

Люля-Кебаб из баранины  
Lamb shish kebab 

100 г 300 ₽ 

Медальоны из говяжьей вырезки  
Medallions of Beef Tenderloin 

100 г 650 ₽ 

Корейка баранины местной  
Rack of lamb local 

100 г 990 ₽ 

Каре ягненка новозеландского  
New Zealand Rack of Lamb 

100 г 1 300 ₽ 

Перепелка  
Quail 

100 г 450 ₽ 



ГАРНИРЫ / SIDE DISHES 
  

 

  

Овощи-гриль  
Grilled vegetables 

100 г 250 ₽ 

Аджапсандал 
Ajapsandal 

100 г 250 ₽ 

Спаржа отварная 
Аsparagus 

100 г 550 ₽ 

Шпинат жареный с чесноком, белым вином 
Spinach fried with garlic, white wine 

100 г 600 ₽ 

Картофель по-деревенски 
Rustic potatoes 

100 г 100 ₽ 

Картофель жареный с луком и грибами 
Fried potatoes with onions and mushrooms 

100 г 220 ₽ 

Картофель отварной с маслом и зеленью 
Boiled potatoes with butter and greens 

100 г 100 ₽ 

Картофельное пюре 
Mashed potatoes 

100 г 100 ₽ 

Каша гречневая с грибами 
Porridge buckwheat with mushrooms 

100 г 100 ₽ 

Рис отварной 
Boiled rice 

100 г 100 ₽ 



ДЕСЕРТЫ / DESSERTS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Торт в банкетном оформлении 
Cake decoration in the banquet 

1000 г 3 000 ₽ 

Традиционный медовый торт с брусничным вареньем 
Traditional honey cake with cowberry jam 

150 г 250 ₽ 

Торт «Наполеон» с вишневым компотом 
Cake "Napoleon" with cherry compote 

100/50 г 350 ₽ 

Десерт «Павлова»: безе со сливочным кремом и ягодами, подается с парфе из 
экзотических фруктов 
Dessert "Pavlova": meringue with cream and berries, served with exotic fruits parfait 

140/30 г 350 ₽ 

Торт морковный с апельсиновым соусом 
Carrot cake with orange sauce 

200 г 350 ₽ 

Торт «Птичье молоко» 
Cake «Pigeon's milk» 

80 г 250 ₽ 

Трубочка с вареной сгущенкой 
Waffle Tubes Stuffed with Condensed Milk 

95 г 120 ₽ 

Пирожное «Картошка» 
Cake "Potato" 

90 г 120 ₽ 

Эклеры с заварным кремом 
Eclairs with Custard 

150 г 200 ₽ 

Класический чиз-кейк из сыра Филадельфия с ягодным соусом 
Cheesecake with Berry Sauce 

120/55 г 500 ₽ 

Тирамису 
Тiramisu 

250 г 570 ₽ 



 

  

Пирожное «Опера» 
Opera cake  

110 г 300 ₽ 

Пирожное «Пьемонт» 
Piedmont cake 

120/20 г 350 ₽ 

Шоколадный шантильи с фисташковым крем-брюле и полузасахаренной вишней 
на ореховом бисквите 
Chocolate Chantilly with pistachio ice-cream and cherry on the nuts biscuit 

50 г 200 ₽ 

Шоколадный крем с ореховым пралине и кофейным мороженым 
Chocolate Cream with Walnut Praline and Coffee Ice Cream 

180 г 250 ₽ 

Канноли со сливочным кремом, фисташками и ягодным соусом 
Cannoli with Cream, Pistachio and Raspberry Sauce 

90/100 г 650 ₽ 

Ванильный Чизкейк с грушей, голубым сыром и меренгой 
Vanilla Cheese Cake with Pear, Blue Cheese and Merengue 

120/20/40 г 650 ₽ 

Легкий мусс с карамелью и корицей 
Caramel Mousse 

200 г 300 ₽ 

Панакотта ванильная с малиновым желе 
Panna Cotta with Raspberry Jelly 

170 г 690 ₽ 

Зефир 3 шт 
Zephyr 3 psc 

90 г 120 ₽ 

Ассорти из фруктово-ягодного мармелада 3 шт 
Assorted fruit and berry marmalade 3 pcs 

60 г 120 ₽ 

Макарун – французское миндальное печенье с шоколадной начинкой 
Macaroon - French almond cookies with chocolate filling 

22 г 60 ₽ 

Конфеты ручной работы из белого и черного шоколада  
Handmade chocolates from white and dark chocolate 

14 г 60 ₽ 


